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w i LYCEE DU FRANCOIS
MENU DE LA SEMAINE

Semaine du 7/09 au 11/09/2026

s
PETIT-DEJEUNER DEJEUNER GOUTER | DINER
B Mais / Betterave Friands
O Cote de pore sauce champignon| Biscuits Fourrés [Nuggets
§ Pates Eau - Fruits Pommes sautées
Patisserie Pruneaux au sirop
Lait-café-thé-chocolat Tomate Crudités
?99\ Pain-beurre Lentilles aux légumes Biscuits Fourrés |Emincé de poulet
H» Conlfiture-fromage/paté Riz Eau - Fruits Coquillette
Fruit ou jus Salade de fruits Yaourt
Lait-café-thé-chocolat Laitue Paté
QSS” Pain-beurre Saucisses Biscuits Fourrés |Bourguignon
&C} Confiture-fromage/pité Purée Eau - Fruits Pomme vapeur / Haricot v
> Fruit ou jus Compote Ananas au sirop

Fruit ou jus Creme dessert

Lait-café-thé-chocolat Salade de concombre Fromage
00\ Pain-beurre Court bouillon de poisson Biscuits Fourrés |Agneau
$ Confiture-fromage/paté Légumes pays Eau - Fruits Gratin de légumes
Fruit ou jus Glace Fruit
A Lait-café-thé-chocolat Salade de carotte
Q§ Pain-beurre Steak haché Biscuits Fourrés
ép‘é‘o Confiture-fromage/paté Pois cassé Eau - Fruits

Ce menu est donné a titre indicatif. If faut tenir compte de la gestion des stocks.
Tous les choix ne peuvent étre garantis tout le long du service.

& Produits issus de l'agriculture locale

Mme Marie- Cehne WHANNQU

Mme Christina POMONEL

Chef de ¢
LYCEE l‘g&ALENT DE LA 'Y,

F-DE-CUISIN
10 LE FRANCOIS
0l 0596 54 32 20

Le chee de la Jetée s'inscrit dans Ia démarche d une valonsat:on de / agncu!ture loca!e martmrqumse, une
La loi n® 2018-938 du 30 octobre 2018, dite loi EGALIM , ayant pour objectif la conversion partielle aux produits issus de

- Menu végétarien

- Informer les usagers des restaurants scolaires des produits issus des circuits courts , produits labellisés et agriculture

- Lutte contre le gaspilfage alimentaire
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