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Menu du 01 au 05 Juin 2026

Le menu est consultable sur le site du LGT Frantz FANON

Jours Petit déjeuner Déjeuner B ~ Diner u
i ~ LAITUE /TOMATE 3 ~ VELOUTEEDEGIROMON
v Fermé ~ RIZSAFRANE /LEGV 5 - ASSIETTE DE CRUDITE i
' 'ROUGAIL SAUCISSE ] 2 ACCRAS -
CREME DESSERT DESSERTS DIVERS 115
Lait-Thé-Café-Chocolat b THON MAYO CRUDITES
T Pain-Beurre-Confiture CAROTTEA LA CREME POIS CASSES 5
Fromage/Charcuterie * COTE DE PORC SCE CHARCUTIERE |11 STEAK B
Fruit ANANAS 5 VERMICELLE AU LAIT
Lait-Thé-Café-Chocolat ~ QUICHE /LAITUE 3 ) ~ FRIAND 3
Naforad| Pain-Beurre-Confiture HACHIS S PARMENTIER TRIO DE LEGUIVIES B
Euf DESSERTS DIVERS - POULET
Fruit 5 YAOURT
Lait-Thé-Café-Chocolat PATE DE CAMPAGNE /FRIAND |11 ~ CREME DUBARRY 3
Tentl Pain-Beurre-Confiture HARICOT BLANC OIVIELETTE AU FROMAGE 2
Salade morue concombre o I IVIORUE MARINEE i o TAR_T_I_E_AU POMME 3
Fruit GLACE 1 5
Lait-Theé-Café-Chocolat SALADE DE CONCOMBRE 3
e Pain-Beurre-Confiture _ LEGUME PAYS 2
' Patisserie . PAUPIETI'E /BOURGUIGNON
Fruit GATEAU MAISON
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_*Sous réserves de modifications.

Menu végétarien une fois par semaine. Loi n°2018-938 du 30 otobre 2018.
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