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VENDREDI 12 NOVEMBRE

NOTRE PARTENAIRE LOCAL
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PATATE DOUCE FACON DU CHEF

YAOURT AROMATISE

TOMATE ET SA VINAIGRETTE

PAVE DE DORADE GRILLE SAUCE CREOLE

CAROTTE EN SAUCE BLANCHE

PATISSERIE

COURGETTE RAPEE EN VINAIGRETTE

COUSCOUS VEGETARIEN

SEMOULE AUX RAISINS

SALADE DE CAROTTE BETTERAVE VINAIGRETTE SALADE DE CONCOMBRE

RAGOUT DE DINDE AUX CHAMPIGNONS

GRATIN DE BANANE FERIE
ORANGE

FROMAGE 

STEACK DE SOJA AU JUS 
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LUNDI 15 NOVEMBRE MARDI 16 NOVEMBRE JEUDI 18 NOVEMBRE VENDREDI 19 NOVEMBRE

LUNDI 22 NOVEMBRE MARDI 23 NOVEMBRE JEUDI 25 NOVEMBRE VENDREDI 26 NOVEMBRE
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LUNDI 08 NOVEMBRE

PAVE DE MARLIN GRILLE SAUCE CREOLE

COQUILLETTE AU BEURRE D'AIL PUREE DE GIRAUMON CHOUX DE CHINE

GLACE POMME YAOURT AROMATISE

MELON

SAUTE DE VEAU BOULETTE DE SOJA POULET SAUCE GRAND MERE

RIZ DJON DJON TORTIS AUX LEGUMES HARICOT VERT

CAROTTE REMOULADE BETTERAVE VINAIGRETTE

CALIN SUCRE

PAPAYE RAPEE AUX LARDONS

COLOMBO DE THON

IGNAME

YOPI COCO

TOMATE VINAIGRETTE

STEACK DE SOJA

PUREE DE POMME DE TERRE

PATISSERIE LOCALE

FRUIT AU SIROP YAOURT AUX FRUITS ANANAS

LUNDI 29 NOVEMBRE MARDI 30 NOVEMBRE

VEGETARIEN

VEGETARIEN

VEGETARIEN

SALADE DE CHOUX ROUGE

SAUCE BOLOGNAISE

SPAGHETTI AU BEURRE + FROMAGE

SAUCISSE GRILLEE SAUCE CHIEN

FROMAGE

BETTERAVE VINAIGRETTE

FRICASSEE DE COQ LOCAL

MARDI 09 NOVEMBRE JEUDI 11 NOVEMBRE

VEGETARIEN


