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La main est I’organe du toucher

Sa texture (dureté, élasticite)

Sa consistance (visqueux, moelleux)

Satempérature (chaud, froid)




Nous mangeons done avee tous nos sens.

L'ceil nous permet de savoir si nous sommes en presence d'un

aliment connu ou au contraire inconnu. ‘ .I.

\.../

Le toucher perrmt de qualifier un aliment avant et aprés I'avoir porté
a la bouche ey

En effet, ces criteres peuvent nous attirer ou nous dégodter selon
les cultures.




Les saveurs ne peuvent s’appréoier
sans le nez et L'oule,

L 'odorat est indissociable du gout car il permet de distinguer I'odeur et les
aromes des aliments.
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LE GOUT

Dévorer un livre

Déguster

Etre au golt du jour

Pétillant

Saliver

des nouy elles
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Brialant

Deétester

Glacé



http://www.tonos.enplenitud.com/3-024/gp_fr/1/9246/croc-croc.html

La peraeptﬁow oes SavVeurs.

« La langue est I’organe du gout

* Elle aide areconnaitre et a apprecier le gout des
aliments




Le golt est composeé de

quatre saveurs :
sucre salé amer acide

L'amer est détecté a 'arriere
de langue. 10

« |[’acide et le salé sont
détectés sur les cotés Il

e |Le sucré est

détecté par I'extrémité de la
langue. 1



