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LE VENDREDI 30 NOVEMBRE 2018 SEST DEROULEE
LA MATINEE DE L'ORIENTATION AU LYCEE RAYMOND NERIS.

Cette manifestation organisée par I'équipe pédagogique de la terminale boulanger/patissier
Mmes PLACIDE, CHAULVET, LARGEN, permettait aux éleves :

v De s'informer,
v D’étre accompagné dans leur projet professionnel,

v" De mieux étre préparés pour intégrer le marche de 'emploi. (D’autant plus que les éléves ne
souhaitent plus poursuivre apres le baccalauréat)




COMPTE RENDU DE LA
MANIFESTATION

* Dans son discours d’'ouverture, la proviseure a insisté sur le bien fondé du projet et
a remercié tous les invités de leur participation.

* MME PLACIDE, Professeure référent des projets Européens dans l'établissement
a visionné un diaporama de ses éléves sur le voyage pédagogique de la section
boulanger/patissier a Séville (Andalousie). Les éleéves présents ont pu montrer
I'intérét de ce type de partenariat et les retombées que cela géneérent




~ PROGRAMME DE LA JOU

~ Présentation de la manifestation par Océane RELAV

> Discours de bienvenue de la Proviseure

» Présentation des intervenants

o La Mission Locale : - Mme Gladys JACQUENS : directrice
- Mr Eric ERSIN : directeur adjoint chargé d’apprentissage
o Le Pole Emploi : - Mr Ludovic RENE

o Desanciens éleves du lycée
Promotion 2013/2014 : - Mme Maeva LENOIR : responsable de production dans une patisserie
- Mr Wilfried LOUISON : ouvrier polyvalent dans une boulangerie

Promotion 2016/2017 : - Mr Samuel PRUDENT : Préparation d'une mention
complémentaire Glacier, Chocolatier Confiseur au
CFA CEPROC Paris 6eme
- Mr Enrick EURANIE : CAP Patissier Chocolatier
Confiseur a FERRANDI, prépare le BTM
- Mr Aurélien BORIEL : Ouvrier Boulanger

» Présentation d'un diaporama de la section sur leur PFMP a Séville en septembre/
octobre 2018
~ Echanges éléves/intervenants

» Collation
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Tour a tour la Mission Locale qui s'occupe de la formation et I'insertion des jeunes de 16 a
25 ans et le P6le Emploi ont présenté leur structure, leurs prérogatives.

Ces deux organismes ont répondu aux questions des éleves par exemple : les modalités
d’inscription , l'age requis, le salaire dun boulanger débutant, les attentes des chefs
d’entreprise, les techniques de recherche d’emploi , I'élaboration d’ un CV et l'inscription a
une formation a la mission locale.

Toutefois les invités ont longuement insisté sur le savoir étre des demandeurs d’emploi
car méme s’ils possedent un savoir faire indéniable; les chefs d’entreprise dénotent un
laisser aller au niveau de la tenue, du langage, des regles de politesse et du non respect du
réglement intérieur de 'entreprise.

C’est pourquoi ces organismes proposent des cessions de savoir étre, des jeux de roles et de
briefings avant les entretiens avec les recruteurs.

IIs ont aussi précisé la possibilit¢ de se former a l'étranger (Canada, Europe) en
partenariat avec LADOM (I'Agence De I'Outre-mer pour la Mobilité) ainsi que le RSMA
(dans la classe, nombreux sont ceux qui veulent intégrer cette structure)
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« Vous avez une mine d’or entre vos mains » telle est la conclusion du conseiller de pole
emploi. « Le métier de boulanger patissier est trés recherché et apprécié en France et a
I'étranger. Sur le répertoire des offres internationales, les patissiers francais sont tres
sollicités. »




L'aprés-midi le DDFPT (Directeur Délégué aux Formations Professionnelles
et Technologiques) et son adjoint accueillaient nos anciens éléves. Ces derniers
sont venus partager leur expérience professionnelle pour un moment d’échange et
de partage trés convivial.

[Is ont aussi stigmatisé le mauvais comportement, la mauvaise volonté, le
manque de motivation de nos stagiaires lors des PFMP .

[Is ont apprécié les fiches métiers réalisées par les éléves. «lls ont touché du
doigt la réalité du métier »

Les anciens ont montré la voie aux futurs bacheliers. « le métier est certes
difficile (fatigue, horaires décalées) c’est pourquoi il faut étre motivé, aimer ce
que l'on fait, car nous sommes également des créateurs »ont-ils ajouté. »

Cette journée s’est cloturée par une collation dont les productions ont été
réalisées par la section boulanger patissier. Les éleves ont beaucoup aimé cette
rencontre qui a été tres productive et trés enrichissante



"~ QUELQUES COMMENTAIRES

* LOUIS SYDNEY Johan : « ils ont répondu a mes attentes et j’ai obtenu des
réeponses a mes questions »

* HEJOAKA Ismaél : « mes doutes ont été résolus aussi j’ai apprécié ce moment
de convivialité »

* LETON Jaleel : « I'expérience des anciens éléves m’a conforté dans mon choix
professionnel »

* DELBOIS : « cette journée de l'orientation était trés réussie un grand merci aux
professeurs »

* RELAV Océane : « j'ai aimé ce projet car il m’a permis de m’informer sur la
poursuite d’étude »




REALISATIONS LIEES A CE PROJET

Les éléves ont travaillé sur plusieurs pdles en groupes. Ils ont :

Rédigé des lettres d'invitation
Elaboré des fiches métier et des questions pour les échanges
Animé la manifestation

Accueilli les différents invités

Pris des notes pour la rédaction du compte-rendu




