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Rallye « la téte et les jambes CE » - réseau ECLAIR du Lamentin- Mars 2012
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Un Rallye de I’école du socle

Problemes mathématiques « situations complexes »
CE1/CE2
Probléme « Cuisine» document éléves

Le GATEAU AU CHOCOLAT

Vous étes des apprentis cuisiniers. Vous devez aider un cuisinier a réaliser un
gateau au chocolat. Il est déja en train de faire fondre le chocolat avec le
beurre. Il vous a laissé 'emballage du chocolat et |la liste des ingrédients.

Apportez-lui les quantités de farine et de sucre nécessaires a la réalisation de sa
recette.

Ingrédients
- Une plaque de chocolat
Du chocolat noir, : - La méme masse de farine
fort en cacao, ‘
idéal pour réussir tous vos desserts que de chocolat

- La moitié de la masse de
chocolat en sucre

- La moitié de la masse de
chocolat en beurre

PATISSIER

Chocolat 200 g

Cacao : 52 % minimum

Matériel : balance de ménage, sucre, farine, papier, crayon
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