NS 7 Vendredi 2 Bécembre 2006
| \', §
CLASSE DE SECONDE
Entrée Buiche lorraine
Plat principal Steak grillé,
A Gratin dauphinois,
ccompagnements .
brocoli
Dessert Charlotte aux poires

Mise en bouche

Entrée

Plat prin

cipal

Accompagnements

Dessert

Lundi 5 Décembre 2016

CLASSE DE SECONDE
Assiette de charcuterie

Filet de beeuf Wellington, sauce
périgourdine
Flan de légumes vert, petit
légumes glacées

Bache exotique, coulis de fruit
rouge

UIn apéritit un verre de vin et une bouteille deau plate compris dans vatre memy 3 226
UIn apéritit un verre de vin et une carafe d eau compris dans vatre mem 8 IE

MENUS RESTAURANT PEDAGOGIBLE
<<L'ILOT SAVELRS>>

Mardi 6 Décembre 2016

Jeudi 8 Décembre Z0/6

SERVICE DU MIDI 12H30 & 13h4a

CLASSE DE TERMINALE

PAS DE SERVICE

CLASSE DE TERMINALE

PAS DE SERVICE

SERVICE DU SOIR 13H30 a 20h4a

CLASSE DE PREMIERE
Auvergne /Rhdne -alpes

Friture de goujons

Filet de salers en croute de
champignons

Lentilles vertes du puy a la créme Lentilles vertes du puy a la créme

Bugnes -Tarte myrtilles

CLASSE DE PREMIERE
Auvergne /Rhdne -alpes

Friture de goujons

Filet de salers en croute de
champignons

Bugnes -Tarte myrtilles

lycée polyvaledt
Frangois La Jef§

académie
Martinigue
jeunesse
gducation
recherche

Vendred; 9 ﬂécem@\@ﬁ

CLASSE DE SECONDE
Assiette de charcuterie
Filet de beeuf Wellington, sauce
périgourdine
Flan de légumes vert, petit

légumes glacées

Biche exotique, coulis de fruit
rouge

27¢ - ag

Ter /1%~ Menu Enfants (2-12 ans)

|Z¢ - Bt

Seconde - Menu Enfants (2-12 ans)



http://fr.123rf.com/photo_53974875_les-gens-dans-la-bo-te-de-nuit-ou-un-restaurant-assis--une-table-stock-illustration.html

