
 

22€ - 15€ 
Ter / 1 ère -    Menu Enfants (2-12 ans) 

12€  - 8€  

Seconde - Menu Enfants (2-12 ans) 

 
 
 

Un apéritif, un verre de vin et une bouteille d’eau plate compris dans votre menu à 22€ et à 12 € hors boissons lors des examens 
Un apéritif, un verre de vin et une carafe d’eau compris dans votre menu à 12€ 

 MENUS RESTAURANT PEDAGOGIQUE 

<<L’ILOT SAVEURS>>  mois de MARS 2017- semaine du 7 au 10 mars 2017 
 

 
 

 
 

 
 

 
   

      

 

Mardi 7 Mars 2017 Mardi 7 Mars 2018 Jeudi 9 Mars 2018 Vendredi 10 Mars 2018 

             

  

SERVICE DU MIDI 12H30 à 13h45 
 

 
CLASSE DE SECONDE CLASSE DE TERMINALE CLASSE DE TERMINALE CLASSE DE SECONDE 

                    Mise en bouche 

      Entrée PAS DE SERVICE PAS DE SERVICE PAS DE SERVICE PAS DE SERVICE 

       Plat principal 

      Accompagnements 

             Dessert 
   

   Digestif 
      

 

 

  
SERVICE DU MIDI 19H30 à 20H45 

 

  

CLASSE DE PREMIERE CLASSE DE PREMIERE 
   

             

  
Nord – pas- de calais / Picardie Nord – pas- de calais / Picardie 

 

 

 Mise en bouche 

      Entrée 

 
Soupe de moule Soupe de moule 

   
    

 

 

 Plat principal 

 
Carbonade de bœuf  Carbonade de bœuf  

   Accompagnements 

  
 

   
       Dessert 

 

Tarte au sucre /Mousse de pomme à la cannelle Tarte au sucre /Mousse de pomme à la cannelle 
 

  Digestif 
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22€ - 15€ 
Ter / 1 ère -    Menu Enfants (2-12 ans) 

12€  - 8€  

Seconde - Menu Enfants (2-12 ans) 

 
 
 
  
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Un apéritif, un verre de vin et une bouteille d’eau plate compris dans votre menu à 22€ et à 12 € hors boissons lors des examens 
Un apéritif, un verre de vin et une carafe d’eau compris dans votre menu à 12€ 

 

 MENUS RESTAURANT PEDAGOGIQUE 

<<L’ILOT SAVEURS>>  mois de MARS 2017- semaine du 13 au 17 mars 2017 
 

  
  
  

          
 

Lundi 13 Mars 2017 Mardi 14 Mars 2017 Jeudi 16 Mars 2017 Vendredi 17 Mars 2017 

             
  

SERVICE DU MIDI 12H30 à 13h45 
 

 
CLASSE DE SECONDE CLASSE DE TERMINALE CLASSE DE TERMINALE CLASSE DE SECONDE 

             

 
   

   Mise en bouche 

      Entrée Tartare de saumon PAS DE SERVICE  PAS DE SERVICE  Tartare de saumon 

     
Plat principal Côte de porc charcutière 

  
Côte de porc charcutière 

Accompagnements Purée d’igname 

  

Purée d’igname 

     
Dessert Tarte aux pommes 

  
Tarte aux pommes 

Digestif 
        

  
SERVICE DU MIDI 19H30 à 20H45 

 

  
CLASSE DE PREMIERE CLASSE DE PREMIERE 

  

 

             

  

Provence  alpes  côte d’azur Provence  alpes  côte d’azur 
   Mise en bouche 

      Entrée 

 

Pissaladière –Fougasse-Tapenade Pissaladière – Fougasse-Tapenade 

         

 

Plat principal 

 

Agneau rôti au romarin Agneau rôti au romarin 
   Accompagnements 

 

 Tomate provençale/ Pomme vapeur  Tomate provençale/ Pomme Vapeur 
   

    
   Dessert 

 

Tropézienne Tropézienne 
   Digestif 
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12€  - 8€  

Seconde - Menu Enfants (2-12 ans) 

22€ - 15€ 
Ter / 1 ère -    Menu Enfants (2-12 ans) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 
 

Un apéritif, un verre de vin et une bouteille d’eau plate compris dans votre menu à 22€ et à 12 € hors boissons lors des examens 
Un apéritif, un verre de vin et une carafe d’eau compris dans votre menu à 12€ 

 

MENUS RESTAURANT PEDAGOGIQUE 

<<L’ILOT SAVEURS>>  mois de MARS 2017- semaine du 20 au 24 mars 2017 
 

 
 

 
 

 
 

 
   

      

 

Lundi  20 Mars 2017 Mardi 21 Mars 2017 Jeudi 23  Mars 2017 Vendredi 24 Mars 2017 

             

  

SERVICE DU MIDI 12H30 à 13h45 
 

 

CLASSE DE SECONDE CLASSE DE TERMINALE CLASSE DE TERMINALE CLASSE DE SECONDE 

             
       Mise en bouche 

      Entrée Tarte fine au chèvre PAS DE SERVICE PAS DE SERVICE Tarte fine au chèvre 

     
Plat principal Médaillon de veau Duroc 

  

Médaillon de veau Duroc 

Accompagnements Pomme croquante  
  

Pomme croquante  

     
Dessert Moelleux au chocolat - Glace vanille 

  
Moelleux au chocolat - Glace vanille 

Digestif 

     

 

  
SERVICE DU MIDI 19H30 à 20H45 

 

  
CLASSE DE PREMIERE CLASSE DE PREMIERE 

   

           

 

 

  

Ile de France Ile de France 
   Mise en bouche 

     

 

Entrée 

 

Tête de veau ravigote  Tête de veau ravigote  

   
    

   Plat principal 

 

Carré d’agneau  Carré d’agneau  

   Accompagnements 

 

Légumes primeurs  Légumes primeurs  

 

 

 
    

   Dessert 

 

Moka Moka 

   Digestif 
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12€  - 8€  

Seconde - Menu Enfants (2-12 ans) 

22€ - 15€ 
Ter / 1 ère -    Menu Enfants (2-12 ans) 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Un apéritif, un verre de vin et une bouteille d’eau plate compris dans votre menu à 22€ et à 12 € hors boissons lors des examens 
Un apéritif, un verre de vin et une carafe d’eau compris dans votre menu à 12€ 

  

 

MENUS RESTAURANT PEDAGOGIQUE 

<<L’ILOT SAVEURS>>  mois de MARS 2017- semaine du 27 au 31 mars 2017 

   
 

 
 

 
 

 

 
   

      

 

Lundi  27 Mars 2017 Mardi 28 Mars 2017 Jeudi 30 Mars 2017 Vendredi 31 Mars 2017 

             

  

SERVICE DU MIDI 12H30 à 13h45 
 

 

CLASSE DE SECONDE CLASSE DE TERMINALE CLASSE DE TERMINALE CLASSE DE SECONDE 

             

 
   

   Mise en bouche 
      Entrée Asperges sauce mousseline PAS DE SERVICE PAS DE  Asperges sauce mousseline 

     
Plat principal Steak au poivre  

  
Steak au poivre  

Accompagnements Pommes pont neuf, Sauce béarnaise 
  

Pommes pont neuf, Sauce béarnaise 

     
Dessert Tiramisu 

  
Tiramisu 

Digestif 

      

 

 

  
SERVICE DU MIDI 19H30 à 20H45 

 

  

CLASSE DE PREMIERE CLASSE DE PREMIERE 

 

  

             

  
Alsace /Champagne/ Lorraine Alsace /Champagne/ Lorraine 

   Mise en bouche 
   

 

  Entrée 

 

Flammekueche Flammekueche 

   
       Plat principal 

 

Coq au bouzy  Coq au bouzy  

   Accompagnements 

 
  

   
       Dessert 

 

Pain d’épices –Glace aux fruits de plombière Pain d’épices –Glace aux fruits de plombière 

   Digestif 
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