ot
SAVEURS

RESTAURANT PEDAGOGIQUE

LPO LA JETEE g
FRANCOIS :

Menus pour l'année 2024/2025

2d MHR 1CSR/CUISINE T CSR/CUISINE
Mardi midi et jeudi midi Mardi soir et jeudi soir menu a choix avec 1région de France et
Début de service 12h 1région dumonde.
Fin de service 13h45 Débutde service 19h fin de service 20h45
EUROPE MEDDITERANNEENE -
OCCITANIE (Portugal/ ltalie / Gréce/
C: Amaretto Sour - Sangria Espagne)
24/09 blanche MEB : Melon au porto,
26/09 E: Quiche auroquefort chiffonnade de jambon serrano
PMagret de canard encocotte Salade grecque -
D: Feuillantines Paella valencienne
Tiramisu -
EUROPEDELEST -
NORMANDIE (Allemagne/ Belgique/ Pays
C:Jackrose/sirop caramel, bas)
01/10 pomme, cannelle, vanille MEB : Bretzel
o E : Marmite dieppoise Salade d’harengs maring -
P : Cote de veauvallée d’auge, | Carbonade flamande, écrasé
asperges a la normande de pomme de terre et chou
D: Douillon, glace au caramel braisé
Foret noire -
ILE BRITANNIQUE-
BRUNCH ( Grande bretagne/ Ecosse/
CEufs brouillé GRAND EST Irlande)
08/10 Pain C: Pink lady - Prohibition MEB: Verrine crevette sauce
10/10 Bacon/Saucisse E: Flammeukueche cocktail
Pain aubeurre chocolat P: Coqau bouzy Fish and chips revistée -
Pancakes D: Forétnoire Steak flamhbé auwhisky,
Gaufres / Salade de fruits yorkshire pudding
Jus frais Tea gourmand -
OCTOBER ROSE
MEB: Terrine de porc aupiment
végétarien sur son toasta la
betterave,
) Bt e SEMANEDUGODT | & Goperso st
17/10/2024 THEME DE L'AFRIQUE THEME L'INDE tomate-fraise, coulis de betterave,
picklesd’'oignons rouges, chips de
patatedouce violette
P: Chatrou a la goyave, sauce créole,

risotto au beurre de betterave

Il est demandé a notre aimable clientele de bien vouloir prendre en compte
les horaires de fermeture, au regard de 'emploi du temps des éléves.
Les menus peuvent l[égérement évoluer, en fonction de la saisonnalité des
produits et des éventuels incidents d’approvisionnement.
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Menus pour l'année 2024/2025
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s LPD LA JETEE i
i | FRANCOIS g 2d MHR 1CSR/CUISINE TCSR/CUISINE
Mardi midi et jeudi midi Mardi soir et jeudi soir menu 4 choixavec 1 région de France et
Début de service 12h 1région du monde,
W Fin de service 13h45 Début de service 19h fin de service 20h45
MNORVEGE RUSSIE SUEDE -
HAUT DE FRANCE
C: Planteur - Prohibition EJ e C: Moscow mule -
E: Accras de morue et l&gumes, E: Ficels picarde MEB:Saurnnr.l graviax sauce
5/11 sauce créole S g T raifort
711 P: Colombe de poulet, iz A uer . Jnceayns Bortsch -
rnte
madras Ca farcie, mme de terre
3 D: Glace speculos, gaufrette i i
D: Créme caramel coco Y aux champignons
de Dunkerque, cerise julbiilé z
Paviova frults rouges —
C: Paradis - PAYS DU MAGREHE -
E: Quiche normande (poireaux PAYS DE LA LOIRE { Tunisies Maroc/ Algérie)
sauce camembert), mesclun, C: The a la manthe
vinaigrette E: Paté vendéen MEB: Brioutes
14-nov P: Jambon braisé sauce P: Canard de Challans aux Créme de pois chiches a la
madeére, écrasé de pomme de navets nouveaux coriande —
terra, fagol de haricols varts D:Soufflé aw cointréau Tajine agneau aux fruils secs,
D:Salade d'agrumes a l'oriental semoule de blé
Glace vanille Les douceurs du Maghreb (the
SEMAIME BEALIOLAIS
MNOUVEAL
. B «
E: Plannhfldeu::l::tt rie, pain Skl SRl
gL .au beaujolais eta l‘I'lEuiLE.:EI pAE NI GRIE PFMP
2111 : X BEAUIOLAIS NOUVEAL
T asde reservation client
P: Cote de veau a la R
Créme aux raisins, purée, irite,
salade verte
C: Tequila sunrise -
2ei11 P‘Enlrz:c::lllla:;:;:::u:e au G AL PFMP
2811 i, < MENU AQUITAIME
poivie, pOMIMEe croguette
D; Génoise sauce anglaise
0313 CCF CUISINE
05/13 PFMP MENUANTILLES REUNION PFMP
Pas de réservation client
1012 CCF SALLE
12112 PFMP MENU PROCEMCE ALPES COTE PFMP
] DAZUR
17-déc PFMP REPAS DE MOEL

Il est demandé a notre aimable clientele de bien vouloir prendre en compte
les horaires de fermeture, au regard de 'emploi du temps des éleves.
Les menus peuvent légerement évoluer, en fonction de la saisonnalité des
produits et des éventuels incidents d'approvisionnement.
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Mardi midi et jeudi midi
Début de service 12h

Mardi soir et jeudi soir menu du monde uniquement.

Début de service 19hfin de service 20h45

~ Fin de service 13h45
EPIPHANIE
h i ;
Brl..mc o!.l b.u et ; ASIE MERIDIONALE
C: Thé - café -jus frais .
r 7 (Inde / Pakistan/ Tibé)
Eclair au chocolat/café :
Millefeuille C: Laastmanige
07/01 : MEB: Naan
Galette des rois PFMP
09/01 : ; E: Samossas aucrabe
Choux a la creme 5 B%
P: Curryde poisson bengali, riz
Barquettes de morue capres pe
Toast beurre de harengs i : '
5 D: Gulabjamun
Cake aux fruits fagon cupcake
Tarte aux fruits
ASIE ORIENTALE
Buffet en classe entiére
(Chine [ Japon/ Vietnam)
i ke g C: Sakeé - Scho - Jus de mangue
2 3 Buble tea
1401 E: Tarte fine au chévre B iy o e A
P: Médaillon de veau duroc, PFMP 5 gl
yakitori, miso
e Mouille sauté, riz cantonnais
D: Moelleux au chocolat g : :
Crevette sauce piguante
Porc caramel
Poulet sauce aigre douce
D: Coupe sorbet letchi flambé
AFRIQUE SAHARIENNE
C: Bramble - C: Thé bissap a la brisée -
21/01 E: Macédoine de légumes Moijito brisée au sirop de
23/01 P: Magret de canard au poivre, PFMP piment végétarien
pomme darphin
D: Gratinée au calvados MERB: Plantain fritetsa
tapenade
C: Cosmopolitan -
E: Cocktail de crevettes sauce
28/01 coc ktail
30/01 P: Darne de saumon pochée, PFMP PFMP
sauce bernéaise, riz pilaf et
tomates provencale
D: CEuf & la neige

Il est demandé a notre aimable clientele de bien vouloir prendre en compte
les horaires de fermeture, au regard de 'emploi du temps des éléves.
Les menus peuvent légerement évoluer, en fonction de la saisonnalité des
produits et des éventuels incidents d'approvisionnement.




M;;SLT::?:;:;?:IE::" Mardi soir et jeudi soir menu régionde France unigquement
. ) Début de service 19h finde service 20h45
Fin de service 13h4a5s
&9&! BRETAGMNE
C: Daiguiri
q \\ 'Cl Tliq E: Poisson & Eltahitienne L M tacancataiza
' — 4/02 = _ ) ; E: Raie aux capres
ol = S G/02 i '1\stde polszon pand sauce P Gigotd'agneau a la bretonne PEME
RESTAURANT PEDAGOGIQUE TR (el T L Haricots blancs
D: Crépe suzette
LRO LAJETEE D: Fars oaled
CHaMO Iy Kouign amann
13-féwr SAINT VALENTIMN MENU STVALENTIN PFMP
C: Frenchconnection PROVENCE ALPES COTE
MEB : Rillette de marlin fumeé et DAZURE
sas blinis
E: Malon au porto Pissaladiére, fougasse,
;ﬁgi P: Sole meuniére au fenouil tapenade PFMP
flambe a 'anis Agneau rotl au romarin
Purée de ti-nain. cignons et Tomates provengales Pommes
Poivrons vapeur
DoAnanas auvin éplce et Tropézienne
AL el 1] Pas derésaervation 4 compter de ces dates sauf en cas de besoin
Debut de service 12h
Fin de service 13ha5
ROTISSERIE AU BUFFET
<
Salade coleslaw
11703 Poulet roti
FPouletfume CCF TERMINALE CCF TERMINALE
13/03
Foulet boucané
Gratin dauphinois, haricotverts
Mousse auchocolat
Beignet de carnaval
MEMU VEGETAL
C Maverick martini
18/03 E: Assortiment de vélouté
20/03 {concombre, giraumon, lentille ECE TERMINMLE COFEERINALE
corail)
P: Burger végetarien, coslaw,
banane frite,. salade d'avocat
D: Tarte amandine coco
C: Caipirhina passion
E: Saucisson en brioche, sauce
2?03 porto CCF TERMIMALE CCF TERMINALE
TR P: Moule mariniare, frite
D: Fruits condeés
L=
E: Criame dubarry
1/04 P: Pintade rotie, gratin de
3704 Dananem.une.p.melee de CCF TERMIMALE CCF TERMINALE
christophine
D Salade de fruits o
citronnelle, pudding diplomate
= ILEDE FRANCE
. Soupe a l'oignon
8/04 E: Potage minestronsa i
10404 P: Navarin d'agneau aux patits Cnrrad:1Hns=uu.‘1uxl¢ﬁumes
primeurs
lEgumes Moka
D: Choux ala créme
A REMEDIATION 7
17/04
THEME DESIGM CAKE
MEMNUANNMNMERSAIRE SOUS
22/04 FORME DE COCKTAIL =
25/04 DEJEUNATOIRE 3
Service du cocktail
déjeunatoire

Il est demandé a notre aimable clientele de bien vouloir prendre en compte
les horaires de fermeture, au regard de 'emploi du temps des éléves.
Les menus peuvent légérement évoluer, en fonction de la saisonnalité des
produits et des éventuels incidents d’approvisionnement.




