LYCEE DU FRANCOIS

MENU DE LA SEMAINE
Semaine du 06/01 au 10/01/2025
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" PETITDEEUNER | DEEUNER [ GOUTER |  DINER
Lait-café-thé-chocolat Friand Potage
. 'Q\  [Pain-beurre Emincé de poulet Gateau Maison Cote de porc
g 'Q‘?‘ : sauce charcuterie
o ~ |Confiture-fromage/paté Riz madras Eau-Fruit Tagliatelle
- |Fruit ou jus Yaourt sur lit de fruits Creme dessert
Lait-café-thé-chocolat Salade arlequin paté
N Pain-beurre Spaghetti bglggfpajsk’-— Barre de céréales |Steak haché
Uy g Falt €mm «
L g°
S Confiture-fromage/paté Eau-Fruit Mousseline de carottes
Fruit ou jus Mousse au chocolat Cocktail de fruits
- . Lait-café-thé-chocolat Chiquetaille de morue Nems
L ‘(9\ Pain-beurre Paupiette de veau Biscuits Fourrés Salade de riz
Chdi
.é("  |Confiture-fromage/paté Jardiniére de légumes Eau-Fruit
Fruit ou jus Petit filou Floup
Lait-café-thé-chocolat Betteraves Fromage
S Pain-beurre Court bouillon de poissons Gateau Maison Saucisses
3
%
> Confiture-fromage/paté Légumes pays Eau-Fruit Lentilles
Fruit ou jus Galette Créme de mais
- |Lait-café-thé-chocolat Crudités variées
. ((9\ Pain-beurre Boulettes de boeuf Biscuits Fourrés
N
N
: A@ Confiture-fromage/paté Semoule aux raisins Eau-Fruit
Fruit ou jus Glace

Ce menu est donné a titre indicatif. Il faut tenir compte de la gestion des stocks.
Tous les choix ne peuvent étre garantis tout le long du service.

Mme RENE-CORAIL Patricia Mme Marie-Céline WHANNOU

Proviseur du-lycée-Rglyvalent du Frangois Secrétaire Générale
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Chef de cuisine
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